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Sachen 
machen

von Christiane Reikow

Und während sich Flint unter einer Gemüsekiste versteckt, der echte Marcello  
Makkaroni auf dem Weg zum Zahnarzt ist und das Publikum begeistert  
auf die Bühne schaut, singt Bogumil ein Loblied auf alle Salamis dieser Welt.  
Und auch gleich auf die Leberwürste, denn die werden am  
Weltsalamitag oft vergessen. Bogumil singt für alle Dienstage  
und Freitage, weil es ohne  
Dienstage und Freitage  
auch keinen  
Wochenmarkt gäbe.  
Aber ein bisschen singt  
er auch für Flint. 
Denn der ist sein Freund.

Susan Kreller, Jahrgang 1977, wohnt in einer »unbekannten 
Stadt am Ende Deutschlands«, in Goch am Niederrhein.  
Mit 16 fing sie an zu schreiben, zunächst für Erwachsene, später 
für Kinder und Jugendliche. »Das Wichtigste ist, dass man sich 
nicht zu Kindern runterbeugt, dass man Kinder ernst nimmt«.

Martina Badstuber, Jahrgang 1972, lebt mit Mann und Kater  
in Wolfegg bei Ravensburg. Sie studierte Kommunikations- 
design in Augsburg; u.a. illustrierte und schrieb sie das Buch  
»Das kleine Schwein und die große Liebe«.

Bogumils Lieblingssalami schmeckt auch 
Vegetariern: die meisten Zutaten stehen  
morgens bei dir auf dem Frühstückstisch – 
Haferflocken, Getreidepops, Marmelade
und Butter.

Hier geht es um die Wurst!

Du kannst dir eine leckere Salami selber machen.

Dann brauchst du noch geriebene Mandeln,

Puderzucker, Alufolie – und einen Kühlschrank.

Wie es geht, steht auf den folgenden Seiten. ©
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Alufolie

DAS BRAUCHST DU DAZU:

Puderzucker
Himbeermarmelade und 
Heidelbeermarmelade 
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2DIE ROTE FARBE
Gib jetzt einen Esslöffel Himbeer- 
marmelade und einen Esslöffel  
Heidelbeermarmelade zu dem Teig 
und verknete alles gut.

50 Gramm Butter3 Esslöffel Weizenpops

1 4WARTEN AUF DIE WURST
Lege die Salamirolle 
für 1-2 Stunden in den 
Kühlschrank, 
bis die Rolle fest ist.

5 DIE WURSTPELLE 
Wickle die Wurst aus der Alufolie
und wälze die Salami auf einem 
Teller
in Puder- oder Traubenzucker.

3 Esslöffel Haferflocken 2 Esslöffel gemahlene Mandeln

DIE WURST EINROLLEN 
Forme den Wurstteig  
zu einer Rolle und  
wickle die Salami-Rolle
in Alufolie ein.

3 SERVIEREN 
Jetzt kannst du die fertige Salami  
in Scheiben schneiden.6

DIE WURSTGRUNDLAGE
Vermische in einer Schüssel die 
Weizenpops mit den Haferflocken und 
den Mandeln.
Verknete die Mischung mit weichen 
Butterstückchen zu einem Teig.
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